
MENU’



LE NOSTRE PIZZELE NOSTRE PIZZE
Alzati Lazzaro € 
Mozzarella, stracchino, grana , speck, pomodorini, rucola

Panciotta € 
Mozzarella, pomodoro, cipolla, pancetta

Crudo € 
Mozzarella, pomodoro, crudo, rucola

Bianca Porcina € 
Mozzarella, stracchino, funghi porcini

Porcini € 
Mozzarella, pomodoro, funghi porcini, rucola

Rustica € 
Mozzarella, funghi porcini, pomodorini, rucola

Occhio di Bue € 
Mozzarella, asparagi,uovo

Asparagi € 
Mozzarella, asparagi, grana a scaglie

Country € 
Mozzarella, pomodoro, melanzane grigliate, grana a scaglie

Raffinata € 
Stracchino, pomodoro, asparagi, cotto

Americana € 
Mozzarella, pomodoro, wurstel, patate fritte

Maialona € 
Mozzarella, pomodoro, cotto, wurstel, salame piccante, salsiccia, olive

Alessandria € 
Mozzarella, surimi, pomodorini

Pippona € 
Mozzarella, salsiccia, cipolla, pomodorini

Baviera € 
Pomodoro, mozzarella, bresaola

Small Pork € 
Pomodoro, mozzarella, cotto, salame, salsiccia, pancetta, 

Toro € 
Pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola

Pizzaccia € 
Mozzarella, pomodoro, salame piccante, gorgonzola

Pizza del Faraone € 
Mozzarella, pomodoro, wurstel, salame piccante, cotto, gorgonzola, cipolla

Ahmed € 
Mozzarella, scamorza a�umicata, funghi porcini, bresaola

Alpina € 
Mozzarella, pomodoro, speck cotto, funghi misti

Mare & Monti € 
Mozzarella, surimi, zucchine, capperi

Ortolana € 
Pomodoro, mozzarella, peperoni, zucchine, melanzane, carote

Speck € 
Pomodoro, mozzarella, speck

Cleopatra € 
Pomodoro, stracchino, bresaola, pomodorini, rucola, grana a scaglie

Fiume di formaggi €
Mozzarella, stracchino, grana, scamorza a�umicata, brie

Diavoletta € 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, tabasco, olive

Schiacciata farcita € 
Schiacciata con rucola, pomodorini, crudo

Barbecue €  
Mozzarella,pomodorini,wurstel intero e salsiccia cotti alla brace

Fahd €  
Pomodoro, prosciutto cotto, wurstel, salsiccia, bacon, bufala

London €  
Pomodoro, mozzarella, bacon, patatine, uovo

Pimporio € 
Mozzarella,gocce di stracchino,melanzane grigliate,rucola

Fantasia € 
Mozzarella,pomodoro,pancetta,patate fritte

Lazzarus € 
Mozzarella,pomodoro,cotto,tonno,surimi

Dagghe Avanti € 
Mozzarella,pomodoro,speck,brie

Porcinata € 
Mozzarella,pomodoro,cotto,porcini

Habibi € 
Stracchino,pomodorini, origano

Calzone Sardo € 
Mozzarella,salame piccante,tabasco

Bismark € 
Pomodoro,mozzarella,prosciutto cotto,uovo

Bufolona € 
Pomodoro,mozzarella di bufala,origano

Verdurissima € 
Mozzarella,verdure miste,asparagi

Affumicatissima € 
Mozzarella,pomodoro,praga,scamorza a�umicata

Triccheballacche € 
Mozzarella, pomodoro,prosciutto di praga,salame,olive

Affondata € 
Mozzarella,stracchino,brie,panna,grana,pecorino

Porcona € 
Mozzarella, porchetta alla brace,pomodorini,scaglie di grana

Schiacciata magra € 
Schiacciata,sale,olio,origano,verdure miste,rucola

Schiacciata leggera € 
Schiacciata,sale,olio,origano,prosciutto cotto, grana a scaglie

Squalo € 
Pomodoro, mozzarella di bufala,salsiccia,brie,pancetta,olive

Povera €
Pomodoro,capperi,olive

Gasser € 
Pomodoro, bufala, cotto, salsiccia, brie

Gioiosa € 
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, patatine

Contadina € 
Mozzarella, melanzane, carcio�ni, olive

Bibola € 
Mozzarella, formaggio bavarese, praga, crauti

Simpatica € 
Pomodoro, mozzarella, edamer, origano, capperi

Primavera € 
Mozzarella, scamorza, rucola, pomodorini

Teodora € 
Stracchino, bufala a�umicata, Speck e pomodoro a fette

Pizza Pazza € 
Mozzarella, pollo alla brace, patatine

Delicata € 
Panna, mozzarella, cotto

Mare Mosso € 
Pomodoro, Mozzarella, acciughe, tonno, surimi

Mediterranea € 
Mozzarella, cipolla, gorgonzola, peperoncino, origano

Pollastra € 
Mozzarella, pollo alla brace, zucchine, pomodoro a fette, capperi

Pizzadella € 
Pomodoro, mozzarella, edamer, mortadella, olive

Inferno €  
Mozzarella, salame piccante, salsiccia, gorgonzola, peperoncino, tabasco



LE CLASSICHELE CLASSICHE LE FOCACCELE FOCACCE

LE INTEGRALILE INTEGRALI

LE PIZZE DOLCILE PIZZE DOLCI

Margherita € 
Mozzarella, pomodoro

Marinara € 
Pomodoro, aglio, olio

Capricciosa € 
Mozzarella, pomodoro, funghetti, carcio�ni, oliva, cotto, wurstel

Napoletana €
Mozzarella, pomodoro, acciughe, capperi, olive, origano

Quattro stagioni €  
Mozzarella, pomodoro, funghetti, carcio�ni, cotto, olive

Prosciutto € 
Mozzarella, pomodoro, cotto

Prosciutto e funghi € 
Mozzarella, pomodoro, cotto, funghetti

Wurstel € 
Mozzarella, pomodoro, wurstel

Prosciutto e wurstel € 
Mozzarella, pomodoro, cotto, wurstel

Salame piccante € 
Mozzarella, pomodoro, salame piccante

Gorgonzola bianca € 
Mozzarella, gorgonzola

Gorgonzola rossa € 
Mozzarella, gorgonzola, pomodoro

Bianca € 
Mozzarella, stracchino, grana

Quattro formaggi € 
Mozzarella, stracchino, gorgonzola, grana

Calzone € 
Mozzarella, pomodoro, cotto

Calzone farcito € 
Mozzarella, pomodoro, cotto, carcio�ni, funghetti

Tonno € 
Mozzarella, pomodoro, cipolla, tonno

Stracchino rossa € 
Stracchino, pomodoro

Funghi € 
Mozzarella, pomodoro, funghi misti trifolati

Pesto € 
Mozzarella, pesto genovese

Panna e speck € 
Panna, speck

Parmigiana € 
Mozzarella, melanzane, grana in cottura, porcini

Focaccia al formaggio €   
Stracchino

Focaccia al prosciutto €   
Stracchino, cotto

Focaccia pizzata €   
Stracchino, pomodoro, acciughe, capperi

Focaccia allo speck €  
Stracchino, speck

Focaccia regina €   
Stracchino, crudo

Focaccia gorgonzola €   
Stracchino, gorgonzola

Focaccia Sara €   
Mozzarella, pomodorini, grana

Focaccia messicana €  
Mozzarella, pomodorini, cipolla, carne macinata, olive

Focaccia magic €   
Stracchino, mozzarella, salsiccia, cotto

Focaccia marinata € 
Mozzarella, stracchino, acciughe, surimi

Focaccia heavy € 
Stracchino, mozzarella, verdure miste, pollo, pomodoro

Focaccia piccante € 
Mozzarella, salsiccia, grana, pomodorini, peperoncino, peperoni, rucola

Focaccia completa €  
Mozzarella, stracchino, verdure grigliate, salsiccia, rucola

Focaccia Bufalissima € 
Mozzarella, mozzarella di bufala, stracchino

Fitness € 
Mozzarella, bresaola, grana a scaglie, rucola

Sfiziosa € 
Mozzarella, salsiccia, olive, brie

Chicco integrale € 
Stracchino, pomodoro, crudo, grana a scaglie

Saporita € 
Mozzarella, brie, cotto, olive, carcio�ni

Sottobosco € 
Mozzarella, pomodoro, funghi, speck

Gobbler € 
Pomodoro, bufala a�umicata, bresaola, rucola

Gabbo € 
Mozzarella, carcio�, salsiccia, scamorza

Ballerina € 
Schiacciata integrale, rucola, pomodoro fresco, bresaola, bufala a�umicata

Liguria € 
Pomodoro, funghi, gorgonzola, peperoncino, bufala a�umicata

Split € 
Nutella, banana

NB: Mozzarella di Bufala
      a fine cottura



LA CUCINALA CUCINA

LA BRACERIALA BRACERIA

Piatti freddi e antipasti
Tagliere di salumi misti € 
Tagliere di salumi e formaggi misti € 
Tagliere di formaggi misti € 
Bresaola, rucola e grana € 
Caprese (mozzarella-pomodoro-origano) € 
Crudo e melone (in stagione) € 

I filetti...
Filetto al Pepe Verde  € 
Filetto con Porcini trifolati  € 
Filetto al Brie  € 
Filetto alla crema di Aceto Balsamico  € 
Filetto € 
Filetto al Rosmarino € 
Filetto al Vino Rosso € 
Filetto al Radicchio e Gorgonzola € 

Le bistecche...
Bistecca con Porcini trifolati  € 
Bistecca alla crema di Aceto balsamico  € 
Bistecca  € 
Orecchia di Elefante € 
(bistecca con osso impanata e fritta) (attesa min. 20 min.)

Le tagliate...
Tagliata con Rucola e Grana  € 
Tagliata alla crema di Aceto Balsamico  € 
Tagliata con Porcini trifolati  € 
Tagliata al Rosmarino €
Tagliata al Vino Rosso € 
Tagliata  € 

Le salsicce...
Salsiccia con patate, speck, salse  € 
Salsiccia con crauti, insalata, salse  € 
Salsiccia con cannellini e cipolla  € 

I wurstel...
Wurstel con crauti, pomodoro e salse  € 
Wurstel con speck, patate  € 

Gli Hamburger (gr. 150/200)...
Hamburger con patate e salse  €
Hamburger con patate e mozzarella  € 
Hamburger con brie e pomodorini  € 
Hamburger con crudo e patate  € 
di chianina - australia + 1 €
o tacchino

Grigliata Mista €
Pollo disossato con insalata o patate € 

Contorni
Verdure miste grigliate € 
Patate naturale a cubetti € 
Insalata mista (insalata, pomodoro, carote) € 
Patate fritte € 
Cannellini e cipolla  € 
Pomodoro e cipolla € 

Frittura di pesce
Hand Fish € 
(gamberi, totani, acciughe, patatine o verdure pastellate)
(attesa min. 20 min.)



LA PANINOTECALA PANINOTECA
Panini, Piadine     €
Focaccine     € 
1 Praga, brie, tartara, ketchup, tabasco
2 Crudo, brie, tartara, pomodoro
3 Praga, brie
5 Praga, brie, tartara, pomodoro
6 Bresaola, edamer, tartara
7 Speck, brie
9 Bresaola, salsa rosa, pomodoro, tabasco
12 Gamberetti, salsa rosa, insalata
14 Cotto, mozzarella, pomodoro
15 Crudo, mozzarella, pomodoro
23 Cotto, edamer
24 Crudo, brie, rucola
28 Crudo, mozzarella, rucola, maionese
32 Bresaola, stracchino, rucola
38 Maxi Toast
47 Mozzarella, pomodoro, origano
53 Cotto, brie, tartara
64 Praga, edamer
68 Speck , mozzarella, insalata, maionese
70 Cotto, mozzarella, salsa rosa, rucola
71 Speck, edamer, rucola
74 Nutella
770 Mozzarella, tonno, pomodoro, insalata,maio
787 Cotto, insalata, cipolla, salsa rosa
788 Crudo, insalata,  pomodoro, maionese
789 Cotto, edamer, rucola, salsa rosa

Panino con Hamburger maxi (gr 150)
16 edamer, insalata, ketchup   €
17 pomodoro, insalata, maionese  € 
19 edamer, cipolla, maionese  € 
785 ketchup, insalata, cotto, formaggio  €

Panino con Wurstel
20 Wurstel, ketchup, maionese  €
21 Wurstel, edamer, ketchup   €
22 Wurstel, cotto, mozzarella  € 

Panino con cotoletta di pollo (gr 140)
36 insalata, maionese    € 
37 pomodoro, ketchup    € 
783 edamer, melanzane grigliate, tartara €
784 cotto, edamer, insalata   € 

Insalatone      €  
89 Insalata, pomodoro, mozzarella, origano, uovo sodo
90 Insalata, pomodoro, mozzarella, mais, maionese
91 Insalata, mozzarella, mais, gamberetti, salsa rosa
92 Insalata, mozzarella, mais, tonno, uovo sodo
94 Insalata, pomodoro, mais, gamberetti, tonno
96 Insalata, pomodoro, peperoni, mais, carote
98 Insalata, rucola, cotto, mozz., pomodoro, cipolla
99 Insalata, rucola, mais, tonno, pom., moz., melanzane
100 Insalata, pomodorini, tonno, mozzarella, zucchine
101 Insalata, mozz., pomodorini, carote, mais, peperoni
102 Insalata, pomodorini, mozzarella, cotto, zucchine
105 Insalata, rucola, pomodorini, mais, grana a scaglie
106 insalata, cotto, formaggio edamer, pomodorini
107 Insalata, prosciutto crudo, pomodorini, mais, grana
108 Insalata, rucola, bresaola, mais, grana
109 Insalata, rucola, bresaola, pomodoro, mozz.
110   Insalata, rucola, mozz., pom., olive nere, origano

Patate fritte con salse    € 



ALLA SPINAALLA SPINA
Malastrana Bohemian Pils
Birreria Interpivo Czech Sro. – Repubblica Ceca

Pils - dorata - 4% alc
Una birra che ricorda il gusto delle birre prodotte in bassa Boemia
a (Budweis) Ceske Budejiovice. Leggera ma senza compromessi,
particolarità del prodotto sono la schiuma persistente, il colore dorato
e un gusto più dolce.

Maisel‘s Weisse
Birrificio Bayreuth - Franconia - Germania

Weisse - chiara - 5,2% alc.
La Maisel´s Weisse Original è una birra dal colore biondo carico , quasi
ambrato, un pò torbido a causa dei lieviti in sospensione (hefeweizen
signi�ca appunto che non viene �ltrata) e si presenta con una schiuma
compatta e cremosa, abbondante e molto persistente. 

Gordon Finest Red
John Martin - Belgio

Strong lager - ambrata doppio malto - 8% alc.
Una birra che può essere bevuta a temperatura cantina dove esprime al
massimo i sentori fruttati (frutta secca, soprattutto noce, e frutta rossa);
nel �nale emergono anche   il caramello ed il coriandolo. Ha un’aspetto
brillante ed un colore rosso rubino, la schiuma si presenta �ne, compatta,
cremosa, persistente e aderente.

Gordon Finest Gold
John Martin - Belgio

Strong lager - chiara doppio malto - 10% alc.
Una birra doppio malto che si caratterizza per le svariate ed intense
sensazioni olfattive unite a una sensazione di freschezza, infatti lascia la
bocca pulita e secca. Emergono il caldo, il fruttato e l’erbaceo. L’amaro è
smorzato dal gusto dolce del malto. Ha un’aspetto brillante ed un colore
oro carico, la schiuma si presenta �ne, compatta, cremosa e persistente.

Guinness
Guinness Ireland Group - Irlanda

Stout - scura - 4,2% alc.
Una birra dal gusto complessivamente molto articolato, caratterizzata
dalla presenza di un amaro morbido ma intenso; sono percepibili
soprattutto il ca�è, il malto, il tostato, il luppolo, l’erbaceo fresco e un
lieve gusto di liquirizia. Ha un’aspetto brillante ed un colore nero, la
schiuma si presenta �ne, compatta, cremosa, persistente e aderente.

London Pride
Fuller, Smith & Turner - Inghilterra

Premium Bitter Ale - ambrata - 4,7% alc.
Birra molto delicata, che combina del morbido malto con del luppolo
amaro ed un lievito dolciastro di mele. E' una bitter classica che soddisfa
tutti per l'armonia e la gradazione alcolica moderata.

Chimay Doree
Birreria S.A. Bieres de Chimay - Belgio

Trappista - bionda - 4,8% alc
Prodotta tradizionalmente per il consumo interno dell’abbazia si poteva
trovare solamente all’Auberge di Poteaupre nelle vicinanze del monastero.
Viene ora importata in piccole quantità sia in bottiglia che alla spina
(50 locali selezionati in tutta italia potranno spillare il prodotto).
Birra trappista dal bilanciamento perfetto con �nale secco.
Di facile beva.Birra del Mese

Consultare la lavagna o chiedere al personale

Piccola: € 3,00 - Media: € 
Litro: € 11,00 - Metro (8 picc.): € 

Bicchiere cl. 33: € 

Birra del Mese
Consultare la lavagna o chiedere al personale



E’ una birra di cui non può passare inosservato il 
carattere luppolato che la sostiene molto bene, mantenendola
persistente nella degustazione. Luppolo e basso tenore
alcolico sono il segreto di questa birra, e le concedeno
una grande bevibilità senza renderla banale.

TIPOLOGIA

GRADAZIONE

COLORE

PROVENIENZA

FORMATO

Scozia

biondo

3,8%

california pale ale

33 cl 

PRODUTTORE

SITO: www.brewdog.com

Brewery Brewdog

BREWDOG 
DEAD PONY

CLUB

IN BOTTIGLIAIN BOTTIGLIA
AMA BIONDA BLOEMENBIER

cl. 33 € 

AMA BRUNA

cl. 33 € 

AUGUSTINER
EDELSTOFF

BREWDOG
DEAD PONY

€ 

€ 

€ 

PUNK IPA

€ 



COLOMBA

DUVEL

DU DEMON

FRANZISKANER

CHIMAY

€ 

€ 

€ 

€ 

Birra dal corpo pieno e con schiuma abbondante, si 
presenta con un colore velato per i lieviti in sospensione.
Dal gusto acidulo con un aroma intenso e molto delicato,
la Colomba viene prodotta, oltre che con il malto
d’orzo e frumento, anche con bacche di mirto ed altre
piante della macchia mediterranea.

TIPOLOGIA

GRADAZIONE

COLORE

PROVENIENZA

FORMATO

Francia, Corsica

chiaro velato

5%

biere blanche

33 cl  

COLOMBA

PRODUTTORE

SITO: www.brasseriepietra.com

Brasserie Pietra

€ 

GORDON FINEST
PLATINUM

€ 



Prodotta dal 1925 ha conquistato i consumatori per il
suo gusto ricco e il deciso aroma di malto dalla schiuma
bianca e persistente. Ben bilanciata chiude con un �nale
amaricante.

TIPOLOGIA

GRADAZIONE

COLORE

PROVENIENZA

FORMATO

Messico

biondo

4,5%

lager

35,5 cl 

PRODUTTORE

SITO: www.gmodelo.com.mx.

Cerveceria Modelo

MODELO 
ESPECIAL

MALASTRANA
ORIGINAL PILS

LA CHOUFFE

ORVAL

MC CHOUFFEHOEGAARDEN

€ 

MODELO
ESPECIAL

€ 

Cl. 75 € 
Cl. 33 € 

€ 

€ 

€ 



SPECIAL
BITTER

PIETRA

RED STRIPE

SAN BLAS

€ 

SIERRA NEVADA
PALE ALE

€ Bionda leggera, dal gusto rinfrescante e pulito. 
La bottiglia di tipo “short neck” ne fa un prodotto 
riconoscibile dal consumatore. Prodotta a bassa 
fermentazione.

TIPOLOGIA

GRADAZIONE

COLORE

PROVENIENZA

FORMATO

Jamaica

chiaro

4,7%

lager

33 cl

PRODUTTORE

SITO: www.redstripebeer.com

DesnoeseGeddes 
Limited

RED STRIPE

Questa IPA è una birra ispirata alle tradizionali India
Pale Ale inglesi di 
ne ‘700. E’ una birra caratterizzata
da un’abbondante luppolatura che viene personalizzata
con l’impiego di luppoli inglesi, americani, neo zelandesi
e australiani. Nel bicchiere si presenta ambrata, con
ri�essi vivi. Al naso sono presenti note pepate, agrumate
(pompelmo e arancia), mentre in bocca la gasatura è
bassa, in omaggio alle birre d’oltremanica. 

TIPOLOGIA

GRADAZIONE

COLORE

PROVENIENZA

FORMATO

Gozo, Malta

ambrato chiaro

5,7%

english IPA

33 cl 

PRODUTTORE

SITO: www.lordchambray.com.mt

Lord Chambray Ltd

SAN BLAS
€ 

€ 

Questa Special Bitter, rigorosamente di stile inglese, è
caratterizzata da un ottimo bilanciamento tra le note
dolci di malto e il classico sentore amaro dei luppoli
provenienti direttamente dalla campagna inglese. 
Una Special Bitter autentica, leggera e molto beverina,
caratterizzata da note di miele alle quali si accosta
una decisa nota agrumata e fruttata che conferisce
alla birra un �nale nettamente amaro. 

TIPOLOGIA

GRADAZIONE

COLORE

PROVENIENZA

FORMATO

Gozo, Malta

dorato intenso 

3,8%

special bitter 

33 cl 

PRODUTTORE

SITO: www.lordchambray.com.mt

Lord Chambray Ltd

SPECIAL 
BITTER

€ 



ALCOLICIALCOLICI

ANALCOLICIANALCOLICI

Papillon
Vodka, aperol, succo d’arancia

Hugo
Liquore di sambuco, prosecco, soda

Cabaret
Liquore di sambuco, vodka, sciroppo di lamponi

Mademoiselle
Liquore di sambuco, gin, tonica

Banana Daiquiri
Rum chiaro, succo di lime, sciroppo di zucchero, sciroppo di banana

Lemon Squash
Vodka, limone pestato, tonica

Margarita Sour
Tequila, triple sec., sour mix

Margarita
Tequila, triple sec., lime

Tequila sunrise
Tequila, succo d’arancia, granatina

Santafè sunset
Tequila, triple sec, sour mix, succo di lime, sciroppo di fragola

Long Island
Gin, Rum chiaro, triple sec, vodka, tequila, sour mix, coca cola

Cosmopolitan
Vodka, triple sec, succo di lime, sciroppo di lampone

Sex on the beach
Vodka, vodka alla pesca, succo d’arancia, sciroppo di lampone

Aperol sour
Aperol, sour mix

Gin fizz
Gin, sour mix, soda

Blue Passion
Rum chiaro, blu curaçao, sour mix

Green Eyes
Vodka, succo d’arancia, blu curaçao

Old Fashioned
Bourbon whisky, scorza arancia, angostura, zucchero

Moscow Mule
Vodka, zenzero pestato, lime, ginger beer

Daiquhero
Rum bianco, zenzero pestato, sciroppo fragola, lime, ginger beer, zucchero

Mr. Jack
Bourbon whisky, lime, zucchero, vaniglia, angostura

Pellicano
Succo d’arancia, succo d’ananas, sciroppo di fragola o lampone

Shirley Temple
Ginger Ale, granatina

€ 

€ 

                                             long drink
Jin Zu (Jpn)                      € 
Hendrick’s (Sco)               € 
Brockmans (Eng)              € 
Gold 999.9 (Eng)               € 
Silent Pool (Eng)               € 
Tanqueray (Eng)               € 
Bombay (Eng)               € 

Oban (Sco)       €
Tallisker (Sco)      €
Lagavulin (Sco)      € 
Jameson (Irl)      € 
Woodford (Usa)      € 
Jack Daniel’s Single Barrel (Usa)  € 
Jack Honey (Usa)     €

WHISKYWHISKY

GINGIN

                                             long drink
Zacapa Scuro (23 anni)        € 
Matusalem (15 anni)              € 

RHUMRHUM



Bevanda analcolica, senza coloranti o aromi artificiali, senza conservanti,
dolcificata con puro zucchero di canna

€ 

Cola

Chinotto Gassosa Ginger Cedrata Tè Bianco Tè al Limone Tè alla Pesca Tè Verde

Aranciata Pompelmo Rosso Limonata Mandarino Arancia Rossa



VINI

AMARONE DOC

Provenienza Veneto
Colore Rosso
Gradazione 14,5%
Tipologia Fermo
Cantina Antica Vigna

€ 

BARBARESCO
DOCG

Provenienza Piemonte
Colore Rosso
Gradazione 13,0%
Tipologia Fermo
Cantina Tenuta Carretta

€ 

NEBBIOLO
DELLE LANGHE
DOC

Provenienza Piemonte
Colore Rosso
Gradazione 14,0%
Tipologia Fermo
Cantina Pastura

€ 



BARBERA D’ASTI
SUPERIORE DOCG

Provenienza Piemonte
Colore Rosso
Gradazione 13,0%
Tipologia Fermo
Cantina Duca di Aleramo

€ 

BARBERA D’ASTI
DOCG
VINCHIO VAGLIO

Provenienza Piemonte
Colore Rosso
Gradazione 13,5%
Tipologia Fermo
Cantina I Tre Vescovi

€ 

BONARDA DOC

Provenienza Emilia
   Romagna
Colore Rosso
Gradazione 12,5%
Tipologia Vivace
Cantina Valtidone

€ 

MERLOT DOC

Provenienza Veneto
Colore Rosso
Gradazione 12,5%
Tipologia Fermo
Cantina S. Osvaldo

€ 

PINOT NERO
DOC

Provenienza Sudtirol
   Alto Adige
Colore Rosso
Gradazione 13%
Tipologia Fermo
Cantina Andrian

€ 

MORGICCHIO
(Negramaro) IGT

Provenienza Puglia
Colore Rosso
Gradazione 14%
Tipologia Fermo
Cantina Tormaresca

€ 

REFOSCO DOC

Provenienza Veneto
Colore Rosso
Gradazione 12,5%
Tipologia Fermo
Cantina S. Osvaldo

€ 

RIPASSO DOC
Classico Sup.

Provenienza Veneto
Colore Rosso
Gradazione 14%
Tipologia Fermo
Cantina Manara

€ 

SCHIOPPETTINO
DOC

Provenienza Friuli
Colore Rosso
Gradazione 13%
Tipologia Fermo
Cantina Zuf�

€ 

INFERNO DOC

Provenienza Valtellina Sup.
Colore Rosso
Gradazione 13,5%
Tipologia Fermo
Cantina Nino Negri

€ 

GRUMELLO DOC

Provenienza Valtellina Sup.
Colore Rosso
Gradazione 13%
Tipologia Fermo
Cantina Nino Negri

€ 

CHIANTI DOCG

Provenienza Toscana
Colore Rosso
Gradazione 12,5%
Tipologia Fermo
Cantina Poggio su Vinci

€ 



MORELLINO
DI SCANSANO
DOC

Provenienza Toscana
Colore Rosso
Gradazione 12,5%
Tipologia Fermo
Cantina Leonardo da Vinci

€ 

GREPPICANTE
DI BOLGHERI
DOC

Provenienza Toscana
Colore Rosso
Gradazione 13%
Tipologia Fermo
Cantina I Greppi

€ 

ROSSO
DI MONTALCINO
DOC

Provenienza Toscana
Colore Rosso
Gradazione 14%
Tipologia Fermo
Cantina Il Ventolaio

€ 

SANGIOVESE IGT

Provenienza Toscana
Colore Rosso
Gradazione 13,5%
Tipologia Fermo
Cantina Cantine
        Montalcino

€ 

MALVASIA NERA
IGP

Provenienza Puglia
Colore Rosso
Gradazione 13,5%
Tipologia Fermo
Cantina Vitti

€ 

MANIMAN
ROSSO LIGURE

Provenienza Liguria
Colore Rosso
Gradazione 12%
Tipologia Fermo
Cantina Andrea Bruzzone

€ 

MANIMAN
BIANCO LIGURE

Provenienza Liguria
Colore Bianco
Gradazione 12,5%
Tipologia Fermo
Cantina Andrea Bruzzone

€ 

VERMENTINO
DOC

Provenienza Liguria
Colore Bianco
Gradazione 12,5%
Tipologia Fermo
Cantina Terre di Luna

€ 

PIGATO DOC

Provenienza Liguria
Colore Bianco
Gradazione 13%
Tipologia Fermo
Cantina Praiè

€ 

PROSECCO DOC

Provenienza Veneto
Colore Bianco
Gradazione 12,5%
Tipologia Frizzante
Cantina Cantine del Veneto

€ 

BELLAVISTA
Cuvée Brut

Provenienza Lombardia
Colore Bianco
Gradazione 12,5%
Tipologia Frizzante
Cantina Bellavista

€ 

BLANQUETTE
de LIMOUX

Provenienza Francia
Colore Bianco
Gradazione 12,5%
Tipologia Champenois
Cantina Maison Vergnes

€ 



pizza&pub
Gattorna

Tel. 0185.934518 

musica spettacoli e....
divertimento

www.alzatilazzaro.com


